Verpflegungskonzept fOr Kindertagesstatten

W @ Gesunde Erndhrung. Strukturierte Ablaufe. Zufriedene Kinder.
/> Jorg Kufen, Geschaftsfuhrer Theo Kromer, Betriebsleiter

Gemeinschaftsverpflegung fur Kindertagesstatten und Schulen




Knolles Kbche — Mehr als nur Lieferung
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Wir liefern Essen, DGEprUfte Qualitat.
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Wir liefern Essen
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DGEprufte Qualitat

Auswahl und Gestaltung des
Erndhrungskonzeptes liegt bei
den Kindertagesstatten

N

Unser Unternehmen hat den DGE-VerpflegungsCheck erfolgreich absolviert und eine
MenUlinie aus unserem Angebot hat die Auszeichnung ,,DGEprUfte Qualitat* erhalten.



Gute Versorgung - Ein Puzzle bei dem Alles passen muss
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Das Verpflegungskonzept “Knolles Kiche”

[ie| der
Neuausrichtung

Alle Kinder werden gesund und ausgewogen essen.

Unsere kindgerechten Mahlzeiten sind schmackhaft,
altersgerecht und vielfdltig, fur eine gesunde
koOrperliche und geistige Entwicklung.

Sie basieren auf aktuellen erndhrungswissen-
schaftichen Erkenntnissen und dem DGE-
Qualitatstandard fur die Verpflegung in Kitas.

- Einheitliche Standards fUr alle Kindertagesstatten
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- Strukturierte Ablaufe entlasten die Hauswirt- K

schaften und die Mitarbeitenden T’
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- Qualitat steht im Fokus



Ernahrungsrichtlinien — Garant fur gesunde Ernahrung
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Der DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas ist
Garant fur eine qualitativ hochwertige, gesunde und
ausgewogene Erndhrung.

Er beruht auf aktuellsten wissenschaftlichen Grundlagen.

Durch uns versorgte Kinder werden im Rahmen der
Mittagsversorgung mit allen wichtigen Nahrstoffen — wie
Vitaminen, Mineral- und Ballaststoffen — in den erforderlichen
Mengen versorgt.

So fordern wir das Wachstum und Wohlbefinden unserer
Kinder.

Knolle verwendet bevorzugt pflanzliche und regionale
Lebensmittel, wie von der DGE empfohlen.



Ein durchgdngig abgestimmtes Konzept
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Knolles Speiseplan — Kurz erlautert
ﬁ

Speisekarte

20.04.2024 bis 24.04.2024
Kindertageseinrichtungen

& Klar strukturierter Wochenplan gibt Orientierung und
Dienstag Mittwoch Donnerstag Rou‘l‘ine

Fenchel-Tee,

Iitronen-Tee,

| R e e i Die Mittagsgerichte des Speiseplanes werden durch
. v | et | QT R Knolles Kiche sorgfaltig ausgewdhlt und sind DGEprift.
EGEP“_'" e [ Uhr

Tlprita GucBE der dhela | adtan.

Fischirikadelle aus

o | Die festgelegten Essenszeiten der Kindertagesstatte sind
| R QR T | abgestimmt und verbindlich. Das erméglicht optimierte

Karteffeln, Blemiznkohl
Weilkraut

,,,,,,,,,,,,,, = Lieferzeiten und kurze Warmhaltezeiten des
B Mittagessens.
g scrote. | eicne Sugemsa gy Speisepldne werden fUr sechs Wochen im Voraus
. geplant. Gerichte wiederholen sich fruhestens nach 30
= Erndhrungstagen.

i
re. © Her, D Fsch, E Erdnilsse, F Sajo, G Mich, H Scholenirichie, l, B
pren, M Schwefeidond £ Sulffe, N Wechliee \

= https://www.dge.de/fileadmin /dok/gemeinschaftsgastronomie/dge-qualitaetsstandards/2023/230929-DGE-QST-Kita.pdf

B 2025/11/21 Q 000000 [ 25kJ0249

© uwm



“Anders gut” — Wenn es mal nicht passt

Die Tagliche Alternative

Es besteht taglich die Moglichkeit, anstelle des
DGEprUften Hauptgerichts ein Alternativgericht zu
wahlen.

Das Angebot umfasst wochentlich wechselnde,
vegetarische Nudelgerichte.

+~Anders gut" bietet die Moglichkeit, bei
Unvertraglichkeiten oder religiosen Vorgaben ein
alternatives warmes Mittagessen anbieten zu kdnnen.




Organisation und Kommunikation

Zentrale Kommunikation sichert bedarfsgerechte
Lieferung und vermeidet Uber- oder Unterversorgung.

Krankmeldungen oder SchlieBtage werden Uber das
Partner-Portal der Kindertagesstatte gemeldet.

Das Partner-Portal vereinfacht Ablaufe und ermdglicht
eine reibungslose Weiterleitung von Informationen.

So entsteht mehr Transparenz und Planbarkeit.




Lieferung und Logistik — Jeden Tag frisch

Die Tagliche Lieferung von FrohstUck und
Nachmittagssnack, sichert hochstmogliche Frische und
Lebensmittelqualitat.

Die Arbeit der Hauswirtschaften wird durch die tagliche
Lieferung und den festgelegten Speiseplan effizienter
und planbarer.

In allen durch Knolles KUche belieferten
Kindertagesstatten ist durch die einheitlichen
Logistikstandards eine personelle Flexibilitat umsetzbar.




Vorteile fur die Kindertagesstatten

Reduzierter Arbeitsaufwand fUr die Hauswirtschaft
durch tagliche Lieferung von Fruhstock und

Nachmittagssnacks.
Flexiblere Personaleinsatzplanung dank
' vereinheitlichbarer Standards.
Optimierte Raumausnutzung da der Bedarf groBerer

Lagerhaltung entfdllt.

Nachhaltiger durch bedarfsgerechte Planung. Durch
die bedarfsgerechte Belieferung entstehen weniger
Uberproduktionen und somit werden Abfalle reduziert.

Preisstabilitat und Qualitat der Essensversorgung
steigern die Aftraktivitat der Kindertagesstatte.
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Pauschalabrechnung - Fair und Garant fOr Qualitat
#

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
L Eintopf Fleisch Nudeln Auflauf Fisch

Spitzabrechnung l
Essenspreis

Pauschalabrechnung

Zubereitung,
Logistik, ...

. Wareneinsatz

Bei Spitzabrechnung definiert der hochste Wareneinsatz einer Gerichtlinie den Preis, oder begrenzt die
Qualitat der einsetzbaren Waren.

Beim Pauschalabrechnungsmodell definiert die Kalkulation Uber den Pauschalzeitraum den Preis. Das
erlaubt bio und regionale Ware als ,,Stars* auf dem Teller, zu einem fairen Preis.

* Alle Angaben dienen der lllustration und sind nicht MaBstabsgetreu
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Preistransparenz sichert Fairness und Vergleichbarkeit

e AN,

osten Kommissicnierung

Knolle bietet Ubergreifende Preistransparenz

Knolles Preis fUr die Essenslieferung ist fur alle
Kinder gleich. Kosten der Hauswirtschaften und
sonstige Kosten entstehen in den
Kindertagesstatten individuell.

resfagesvenorgun - DMt setzt Knolles KUche auf einen fairen
Umgang mit Eltern, Kindertagesstatten und deren
Trdgern und schafft Transparenz.

4,95€* Tagesversorgungspreis pro Kind bei
wenigstens 20 Kindern und 17,5 Versorgungstage
je Monat im Jahresmittel in der Pauschale.

* Preise sind abhdangig u.a. von der VersorgungsgruppengrdBe; Preisangabe in einer Pauschalabrechnung mit
durchschnittlich 17,5 Versorgungstagen je Monat; genaue Preisangaben finden Sie auf unserer Intermnetseite.
Lusatzlich vereinbarte Leistungen werden — wenn vereinbart — ebenfalls aufgeschlisselt.

Alternativ zur Pauschale kann eine Spitzabrechnung mit einem Tagespreis zu 6,35€ gewdhlt werden.
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Sonstige Getrdnkeversorgung

GemdaB DGE-Empfehlungen zdhlen ungesuBter Tee (in
unserer Lieferung enthalten) und Leitungswasser zu den
empfohlenen Getranken fur Kinder in
Kindertagesstatten®,

Wenn Kindertagesstatten zusatzlichen Bedarf an Milch,
Kakao, Mineralwasser oder Saft haben, kann dieser Uber
uns gemas Preisliste als Zusatzleistung bestellt werden.
Diese werden verbrauchsabhangig abgerechnet.
Insofern moglich werden diese bevorzugt im Mehrweg-
Glasgebinde geliefert.

FOr die Leitungswasseraufbereitung empfehlen wir
Wasserspender, die Leitungswasser hygienisch
aufbereiten — nachhaltig, kosteneffizient.

\ArK
Ko /
¥ it >,

* https://www.dge.de/gesunde-ermaehrung/gut-essen-und-trinken/dge-empfehlungen/am-besten-wasser-trinken/
https://www.dge-medienservice.de/media/productattach/1/2/123054_2024_flyer_wasser_trinken_241205_web.pdf



Vorteile auf einen Blick

o ~ Wasser jederzeit frisch aus der Leitung
B Leichteres Handling, héhere Sicherheit

= weniger Aufwand im Kita-Alltag
Fordert regelmaBiges Trinken

= gesundes Trinkverhalten

Nachhaltigkeit
» Deutlich weniger Abfall
» Reduzierte CO,-Emissionen
bis zu 86% weniger im Vergleich zu Flaschenwasser
» Ressourcenschonende Materialien
» Lange Nutzungsdauer und Wiederaufbereitung der
Gerdte am Ende ihres Lebenszyklus
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Wasserspender in Kitas — Brita TopPro 50

-

~  Sicheres Trinkwasser - hygienisch und kindgerecht
’5 In Kooperation mit Brita

)
S|

FOr die Versorgung mit Trinkwasser setzen wir auf einen
fest installierten Wasserspender. Speziell fUr hygienisch
sensible Bereiche geeignet.

3-facher Hygieneschutz

- Hochwertige Wasserfiltration
(u.a. Bakterien, Mikroplastik, Chlor)
- Automatische Selbstreinigung des Gerdts
(auch bei Stillstand)
- Thermische Desinfektion am Auslauf (Uber 125°C)
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Sie schlagen einen geeigneten Aufstellort vor unter
BerUcksichtigung der baulichen Gegebenheiten.

Wir organisieren die Bereitstellung, Einweisung und
Wartung.

Wir Rechnen die Wasserversorgung Uber unseren
Dienstleistungspartner in der Essensversorgung mit ab.

Wir unterstUtzen jeden Kunden auf Wunsch mit einer
durch uns subventionierten individualisierten,
hochwertigen Trinkflasche je Kind. Dabei Ubernehmen
wir 50% der Kosten fur die erste Trinkflasche.




Knolles Kuche — Versorgung nachhaltig gestalten e

Wir freuen uns Uber einen weiteren Austausch. FUr

Informationen und RUckfragen stehen wir lhnen und
den Eltern und Elternraten zur VerfUgung.

Unser Ziel ist eine hochwertige, ausgewogene
Erndhrung mit hohem Qualitatsanspruch zu einem
fairen Preis in lhrer Kindertagesstatte.

Bitte vereinbaren Sie ein personliches Gesprach mit
uns.

Jorg KUfen Theo Kromer
Geschafisfuhrer Betriebsleiter

\\V4



Knelles Kueche

Ziolkowskiring 36

19089 Demen Q W
Telefon 038488 301-0 \ ‘
Email kundenservice@knolles-kueche.de \‘ 4
WWW https://www.knolles-kueche.de

owm Kulinaria GmbH & Co. KG Gemeinschaftsverpflegung fir Kindertagesstatten und Schulen
uwm”
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