Verpflegungskonzept fUr Kindertagesstatten

W @ Gesunde Erndhrung. Strukturierte Ablaufe. Zufriedene Kinder.
/> Jorg Kufen, Geschaftsfuhrer Theo Kromer, Betriebsleiter

Gemeinschaftsverpflegung fur Kindertagesstatten und Schulen




Knolles Kiche — Mehr als nur Lieferung

Bisher Ab 01.01.2026

v/

Wir liefern Essen Wir liefern Essen, zukunftig durch die DGE gepruft.
Auswahl und Gestaltung des Erndhrungs- Mit relevanter Ernadhrungskompetenz,
konzeptes liegt bei den Kindertagesstatten neuen digitalen Werkzeugen und Abldufen

*das DGE Prufverfahren ist bereits gestartet. Sobald dieses abgeschlossen ist informieren wir alle Uber das Ergebnis.
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Gute Versorgung — Ein Puzzle bei dem Alles passen muss

Digitalisierung U

Lubereitung Logistik Koordination
Logistik

- Bestellung
~ Abrechnung

Digitalisierung
Einkauf | Koordination
Lubereitung

Lubereitungs-

planung Kalkulation
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Das Verpflegungskonzept “Knolles Kiche”

[le| der
Neuausrichtung

Alle Kinder werden gesund und ausgewogen essen.

Unsere kindgerechten Mahilzeiten sind schmackhaft,
altersgerecht und vielfdltig, fUr eine gesunde
korperliche und geistige Entwicklung.

Sie basieren auf aktuellen ernahrungswissen-
schaftichen Erkenntnissen und Empfehlungen
der Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung (DGE).

- Einheitliche Standards fUr alle Kindertagesstatten

- Strukturierte Ablaufe entlasten die Hauswirt- \
schaften und die Mitarbeitenden

- Qualitat steht im Fokus



Ernahrungsstandards — Garant fur gesunde Ernahrung e
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DGE-Richtlinien sind Garant fUr eine qualitativ hochwertige,
gesunde und ausgewogene Erndahrung.
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Sie beruhen auf akfuellsten wissenschaftlichen Studien von
Ernahrungsexperten.
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Durch uns versorgte Kinder werden mit allen wichtigen

§ Ndahrstoffen — wie Vitaminen, Mineral- und Ballaststoffen —in

den erforderlichen Mengen versorgt.
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DGE-Richtlinien fordern so Wachstum und Wohlbefinden
unserer Kinder.

Knolle verwendet bevorzugt bio und regionale Lebensmittel,
wie von der DGE empfohlen.
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IN durchgdngig abgestimmtes Konzept

Knolle bietet
abwechslungs-
reiche, gesunde

Ern&hrung. Die
Speiseplanung wird
unterstUtzt durch
Expertise der DGE.
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Knolles Preiskonzept
ist fair, fransparent
und steigert die
Qualitat. Es sichert

ein stabiles
Preisniveau. j

\

/ Rezepte werden\

kindgerecht
geplant. Knolles
KUchenteam sichert
die Qualitat durch
fortlaufende
Prifung, Anpassung

p

und modernste

K Garverfahren. /

\

Knolle liefert taglich

alle Mahlzeiten
frisch an. Das

steigert die Qualitdt.
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/Dos Servieren der
Speisen sichert die
Qualitat vor Ort. Hier
unterstitzen wir die
Hauswirtschaften
durch kompetente
Empfehlungen und

& Uberproduk’rionen\
werden analysiert
und ausgewertet,
um Nachhaltigkeit
und
Ressourceneffizienz

Hinweise.
- 4

KZU gewdhrleisten. /

Durch Austausch mit
Kindern, Eltern und
Tragern werden wir
mehr erreichen und

Qualitat und
Prozesse fortlaufend

verbessern.

B 2025/11/21 Sy 000000

[ 25kJ0249
© uwm




Speisekarte

05.01.2026 bis 09.01.2026
Kindertageseinrichtungen

Knolles Speiseplan — Kurz erlautert ;

Klar strukturierter Wochenplan gibt Orientierung und
Routine.

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

Tee,
Tee, Knuspermusli

v lolseres S e (gl oo Gerichte des Speiseplanes werden durch Knolles KUche
sorgfdltig ausgewdahlt. Das sichert die Einhaltung der

Schokocrips Tomatenspalten Erdbeere, B < tn | Honig. Mandarine
Apfelspalt ~ |

x. Bl ROcktogen oder

Néhrwert )
Allergene  Detas e unser T . Zei auch eine i

e TR DGE-Vorgaben. Ohne Mehraufwand.

Alaska-
Gef'uge“"°3°he"- Aufioufigit  Pollackfiefsticke  RUfvei mif Spinat

Vokamircichen | i Vowomes, Skorolen "‘m e genpior Die festgelegten Essenszeiten der Kindertagesstatte sind
abgestimmt und verbindlich. Das ermoglicht optimierte
B, Lieferzeiten und kurze Warmhaltezeiten des
Nachmittagssnack s« w_: U )
Mittagessens.

Néhrwert
Allergene Dois
ut

Joghurt-Natur,
Kr&uterquark-Dip, i i Honig, NUsse, Krauterquark mit
Méhrchen, Cracker Y mit Himbeeren Haferflocken, Gemuse-Sticks

L Speisepldne werden fir sechs Wochen im Voraus

el e geplant. Gerichte wiederholen sich frUhestens nach 30
Y e Erndhrungstagen.

e
fiere, C Eer, D Fisch, E ErdnUsse, F Sojo, G Milch, H Schalenfrichte, L Sellere,
idioxid & Sulfite, P Lupinen, R Weichtiere

3mit 4 mit Gi , 5 mit
ig, ¢ erhdhter 10 "
s mete out Knoles Infemetseite Lnter hitps://www knolles-kueche.de/.

S ¢ Dann schreibt uns! Eure Meinung ist uns wichtig.
kundenservice@knolles-kueche.de
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“Anders gut” — Wenn es mal nicht passt

Die Tagliche Alternative

Nudeln mit TomatensoBe kann fur jeden Tag bestellt
werden und wird einzelportioniert geliefert.

w»<Anders gut" bietet die Moglichkeit, bei
Unvertraglichkeiten oder religiosen Vorgaben ein
alternatives warmes Mittagessen anbieten zu kdnnen.




Organisation und Kommunikation

Zentrale Kommunikation sichert bedarfsgerechte
Lieferung und vermeidet Uber- oder Unterversorgung.

Krankmeldungen oder SchlieBtage werden Uber das
Partner-Portal der Kindertagesstatte gemeldet.

Das Partner-Portal vereinfacht Abldufe und ermdglicht
eine reibungslose Weiterleitung von Informationen.

So entsteht mehr Transparenz und Planbarkeit.




Lieferung und Logistik — Jeden Tag frisch

Die Tagliche Lieferung von FrUhstUOck und
Nachmittagssnack, sichert hochstmogliche Frische und
Lebensmittelqualitat.

Die Arbeit der Hauswirtschaften wird durch die tagliche
Lieferung und den festgelegten Speiseplan effizienter
und planbarer.

In allen durch Knolles Kiche belieferten
Kindertagesstatten ist durch die einheitlichen Standards
eine personelle Flexibilitat umsetzbar.




Vorteile fur die Kindertagesstatten

Reduzierter Arbeitsaufwand fur die Hauswirtschaft
durch tagliche Lieferung von FrOhstuck und

Nachmittagssnacks.
Flexiblere Personaleinsatzplanung dank
l vereinheitlichbarer Standards.

Optimierte Raumausnutzung da der Bedarf groBerer
Lagerhaltung entfdllt.

Nachhaltiger durch geringere CO, Produktion. Durch
\’ die bedarfsgerechte Belieferung entstehen weniger
Uberproduktionen und somit werden Abfdlle reduziert.
J Preisstabilitat und Qualitat der Essensversorgung

steigern die Attraktivitat der Kindertagesstatte.
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Pauschalabrechnung - Fair und Garant fur Qualitat
—

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
Eintopf Fleisch Nudeln Auflauf

Essenspreis

‘Spifzabrechnung
Essenspreis

Pauschalabrechnung

Zubereitung,
Logistik, ...

. Wareneinsatz

Bei Spitzabrechnung definiert der hochste Wareneinsatz einer Gerichtlinie den Preis, oder begrenzt die
Qualitat der einsetzbaren Waren.

Beim Pauschalabrechnungsmodell definiert die Kalkulation Uber den Pauschalzeitraum den Preis. Das
erlaubt bio und regionale Ware als ,,Stars* auf dem Teller, zu einem fairen Preis.

* Alle Angaben dienen der lllustration und sind nicht MaBstabsgetreu
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Preistransparenz sichert Fairness und Vergleichbarkeit

e e e———— X

ARG ssioniervng Knolle bietet Ubergreifende Preistransparenz

Knolles Preis fUr die Essenslieferung ist fUr alle
Kinder gleich. Kosten der Hauswirtschaften und
sonstige Kosten entstehen in den
Kindertagesstatten individuell.

reisTagesversrgng - DMt setzt Knolles Kiche auf einen fairen
Umgang mit Eltern, Kindertagesstatten und deren
TrGgern und schafft Transparenz.

4,95€* Tagesversorgungspreis pro Kind bei
wenigstens 20 Kindern und 17,5 Versorgungstage
je Monat im Jahresmittel in der Pauschale.

e =
0.11 €

* Preise sind abhdngig u.a. von der VersorgungsgruppengréBe; Preisangabe in einer Pauschalabrechnung mit
durchschnittlich 17,5 Versorgungstagen je Monat; genaue Preisangaben finden Sie auf unserer Internetseite.
Zusatzlich vereinbarte Leistungen werden — wenn vereinbart — ebenfalls aufgeschlUsselt.

Alternativ zur Pauschale kann eine Spitzabrechnung mit einem Tagespreis zu 6,25€ gewdhlt werden.
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Sonstige Gefrankeversorgung

GemdaB DGE-Empfehlungen z&hlen ungesuBter Tee (in
unserer Lieferung enthalten) und aufbereitetes
Leitungswasser zu den empfohlenen GetrGnken fur
Kinder in Kindertagesstatten.

Wenn Kindertagesstatten zusatzlichen Bedarf an Milch,
Kakao, Mineralwasser oder Saft haben, kann dieser Uber
uns geman Preisliste als Zusatzleistung bestellt werden.
Diese werden verbrauchsabhangig abgerechnet.
Insofern moglich werden diese bevorzugt im Mehrweg-
Glasgebinde geliefert.

FOr die Leitungswasseraufbereitung empfehlen wir
Wasserspender, die Leitungswasser hygienisch
aufbereiten — nachhaltig, kosteneffizient und
DGE-konform.



Knolles Kiche — Versorgung nachhaltig gestalten e

Wir freuen uns uber einen weiteren Austausch. FUr

Informationen und RUckfragen stehen wir lhnen und
den Eltern und Elternraten zur VerfUgung.

Unser Ziel ist eine hochwertige, ausgewogene
ErnGhrung mit hohem Qualitatsanspruch zu einem
fairen Preis in Ihrer Kindertagesstatte.

Bitte vereinbaren Sie ein personliches Gesprach mit
uns.

JOorg Kifen Theo Kromer
Geschafisfuhrer Betriebsleiter

AV



Knelles Kueche

Ziolkowskiring 36

19089 Demen
Telefon 038488 301-0
Email kundenservice@knolles-kueche.de
WWW hitps://www.knolles-kueche.de
) uwm Kulinaria GmbH & Co. KG Gemeinschaftsverpflegung fur Kindertagesstatten und Schulen
uwm

https://www.uwm-kg.de
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